
MINESTRONE Z GROSZKIEM
Minestrone soup with peas 

LINGUINE
z wędzonym łososiem w sosie porowym, suszonymi 
pomidorami i serem grana padano
Linguine with smoked salmon, in a leek sauce with sun-dried tomatoes 
and grana padano cheese 

ZUPA PIECZARKOWA
Mushroom soup 

FOCACCIA 
z pesto z suszonych pomidorów, mozzarellą 
i grillowaną cukinią
Focaccia with sun-dried tomatoes pesto, mozzarella, and grilled zucchini 

KREM POMIDOROWY
Tomato cream soup 

SPAGHETTI Z POLĘDWICZKĄ WIEPRZOWĄ
w sosie camembert z serem grana padano 
/ wege grillowana cukinia
Spaghetti with pork tenderloin in a camembert sauce 
with grana padano cheese / vege grilled zucchini 

ZUPA BROKUŁOWA Z KOPERKIEM
Broccoli soup with dill 

RAVIOLI
cacio e pepe z masłem szałwiowym
Cacio e pepe ravioli with sage butter

KREM Z SELERA I JABŁEK Z SEREM LAZUR
Celery and apple cream soup with lazur blue cheese 

TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM
w sosie na bazie pieczarek i szpinaku 
z serem grana padano / wege ser halloumi
Tagliatelle with chicken in a mushroom and spinach sauce 
with grana padano cheese / vege halloumi cheese
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lunch Od poniedziałku do piątku 
Od 12 do wyczerpania menu lunchowego
Monday to Friday. Lunch served from 12 until sold out

tydzień 1

soup + main course 39,-
zupa + danie główne 39,-



ZUPA OGÓRKOWA Z KOPERKIEM
Cucumber soup with dill 

PACCHERI
z salami spianata oraz serem grana padano
/ wege suszone pomidory
Paccheri with spianata salami and grana padano cheese 
/ vege sun-dried tomatoes 

ZUPA TOSKAŃSKA Z FASOLĄ I CUKINIĄ
Tuscan soup with beans and zucchini 

FOCACCIA 
z pesto bazyliowym, szynką cotto i burratą
Focaccia with basil pesto, cotto ham, and burrata 

KREM ZIEMNIACZANO- POROWY 
z grzankami z focacci i serem grana padano
Potato and leek cream soup with focaccia croutons and grana padano 
cheese 

SPAGHETTI Z KURCZAKIEM 
w sosie alfredo z serem grana padano 
/ wege ser halloumi
Spaghetti with chicken in alfredo sauce with grana padano cheese 
/ vege halloumi cheese

ZUPA KOPERKOWA
Dill soup  

RAVIOLI
z karmelizowanym selerem, orzechami włoskimi 
i serem pecorino
Ravioli with caramelized celery, walnuts, and pecorino cheese 

KREM Z BURAKA
Beetroot cream soup 

PACCHERI 
w sosie alla amatriciana z serem grana padano 
/ wege grillowana cukinia
Paccheri in alla amatriciana sauce with grana padano cheese 
/ vege grilled zucchini

lunch

tydzień 2

Od poniedziałku do piątku 
Od 12 do wyczerpania menu lunchowego
Monday to Friday. Lunch served from 12 until sold out

soup + main course 39,-
zupa + danie główne 39,-
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